
https://www.iguazuvinos.com
+34 934 807 041 | info@iguazuvinos.com

 VILLAHUERCOS
Situada a los pies de la Sierra de Cantabria, a 600 metros de altura con un
sistema de conducción doble cordón con espaldera y con una ligera
inclinación de un 5,2 %.

producto.varieda
desTexto
 Tempranillo blanco

producto.maridaj
e
 Aperitivos y entrantes a base de marisco y pescado.

producto.crianza Crianza de 11 meses con sus lías.

producto.anyada 2021

producto.gradoAl
coholico
 14,50%

producto.temper
aturaDeServicio
 12-15 ºC

producto.viticult
ura
 Convencional

producto.format
o
 75 cl.

producto.filosofi
aDeElaboracion
 Convencional

producto.momen
toConsumo
 Relax o introspecció

PRODUCTO.ELABORACION

Fermentamos en un fudre de 2500 L de roble austríaco, alemán y francés y algunas barricas de 500 litros de roble francés y un pequeño
porcentaje de acacia.

PRODUCTO.NOTADECATA

Se trata de un blanco temendamente expresivo, con aromas que recuerdan a frutas tropicales escarchadas y un gusto voluminoso,
envolvente y glicérico.

PRODUCTO.MARIDAJE

Aperitivos y entrantes a base de marisco y pescado.
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BODEGA.DENOMINACION
D.O.C. Rioja

BODEGA.REGION
RIOJA ALAVESA

BODEGA.ANYOCREACION
2014

 BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Convencional

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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