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VERD ALBERA

Variedades 65% Garnacha blanca - 5% Macabeo - 7% Muscat - 2%
Garnacha tinta - 1% Chardonnay

Maridaje Arroces, pescados, marisco

Crianza 9 meses en hormigdn

Anada 2023

Grado alcohdlico  13,50%

Temperatura de 10-12 °C

servicio

Viticultura Ecoldgica

Formato 75 cl.

Filosofia de Convencional

elaboracion

Momento de
consumo

Con amigos, Sin prisas

ELABORACION

Procedente de vifiledos con predominio de garnachas y macabeos. La vendimia se realiza a mano y se transporta del vifedo a la bodega en

cajas de 15 kg para minimizar la oxidacion de las uvas. Una vez en bodega, las uvas se someten a un suave prensado. La eliminacion de

impurezas se hace por simple decantacion y la fermentacion se realiza en tinas de hormigén donde, una vez vinificado, el vino reposa 9

meses.

MARIDAJE

Arroces, pescados, marisco
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CELLER MARTI FABRA

Martik Fabra es una bodega de familiar situada en una masia histoRrica que documenta la viticultura desde el siglo
XIV. El primer documento de referencia es la compra de un vinKedo en 1305 y una extensa carta documental que da
testimonio de la larga tradicioln vitivini¥cola de la familia Carreras.

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O. Emporda Convencional
REGION VINEDO PROPIO
Alt Emporda Si
ARNO DE CREACION VINIFICACION EN LA
1305 PROPIEDAD
Si
VITICULTURA
Ecologica
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