1guazu

VINS AL MAJOR

ULTREIA EL
RAPOLAQO

Variedades 100% Mencia
Maridaje Arroces de caza, verduras asadas, carne de caza
Crianza Envejecimiento en barricas de robles frances 12 meses

y fudres de roble frances

Afada 2022

RAPOLAO

Grado alcohédlico  13,50%

‘ww“ Temperatura de 16-18 °C
servicio
Viticultura Convencional
Formato 75 cl.
Filosofia de Minima intervencién
elaboraciéon
Momento de Sin prisas
consumo

ELABORACION

Vino realizado con variedad Mencia procedente de vifiedos seleccionados de més de 90 afios de la zona de Rapolao, en Valtuille de Abajo. Es
elaborado en fudre de madera, utilizando el 100% del raspén con largos periodos de maceracion.

NOTA DE CATA

En nariz es fresco y mineral, aromas cerezas y fresas y toques de hierbas silvestre, es ligero en boca y con un final largo.

MARIDAJE

Arroces de caza, verduras asadas, carne de caza
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RAUL PEREZ

Raull Pelrez, el joven enologo que ha revolucionado el Bierzo (y, de paso, media Espania), empezol elaborando los
vinos de la empresa familiar, Castro Ventosa, hasta que se independizoK y creoX Raukl PeXrez Bodegas y VinKedos
en Ponferrada.

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O. Bierzo Minima intervencion

REGION VINEDO PROPIO

Bierzo Si

ANO DE CREACION VITICULTURA

2007 Convencional
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