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 TABERNER

producto.varieda
desTexto
 Syrah

producto.maridaj
e
 Carnes, guisos, chocolate intenso.

producto.crianza 24 meses de envejecimiento en barricas de roble
francés allier.

producto.anyada 2017

producto.gradoAl
coholico
 15,50%

producto.temper
aturaDeServicio
 12-15 ºC

producto.format
o
 1,5 L

producto.filosofi
aDeElaboracion
 Natural

producto.momen
toConsumo
 Amb amics, Sopar romàntic, Relax o introspecció,

Gastronòmic / Gourmet

PRODUCTO.ELABORACION

Vendimia a mano, mesa de selección y fermentación controlada a 25º en tinos de madera de roble francés. Concluida la maloláctica, se deslía
y se trasiega a barricas de roble francés.

PRODUCTO.NOTADECATA

Vista: Picota intenso de capa profunda. Olfato: fruta roja madura, balsámicos, recuerdos de algarrobas y especias.

PRODUCTO.RECONOCIMIENTOS

Medalla de oro VINESPAÑA 2022. 90 puntos peñín 2023

PRODUCTO.MARIDAJE

Carnes, guisos, chocolate intenso.

https://www.iguazuvinos.com/en/producto/taberner-magnum
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BODEGA.DENOMINACION
D.O. VT. Cadiz

BODEGA.REGION
Arcos de la Frontera

BODEGA.ANYOCREACION
2000

 BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Natural

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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