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 SINCRONIA
Sincronía es la magia de la vida. Lo que a veces vivimos

producto.varieda
desTexto
 32% Callet - 28% Merlot - 11% Gorgollassa - 9% Syrah -

9% Manto negro - 6% Cabernet Sauvignon - 5%
Monastrell

producto.crianza 4-5 meses en barricas de roble francés y americano de
225 l.

producto.anyada 2023

producto.gradoAl
coholico
 12,50%

producto.temper
aturaDeServicio
 16-18 ºC

producto.viticult
ura
 Ecológica

producto.format
o
 75 cl.

producto.filosofi
aDeElaboracion
 Biodinamico

producto.momen
toConsumo
 Relax o introspecció

PRODUCTO.ELABORACION

Vinificación: las diferentes variedades que conforman el vino se fermentan por separado según su punto de maduración y se ensamblan
cuando ha terminado la fermentación maloláctica en depósito de inoxidable para pasar después a bota.

PRODUCTO.NOTADECATA

Encontramos aromas de frutas del bosque y ciruelas rojas con un toque especiado. En boca es ligero, fresco y persistente.
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BODEGA.DENOMINACION
D.O. Pla i Llevant

BODEGA.REGION
MALLORCA

BODEGA.ANYOCREACION
2012

 BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Biodinamico

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Biodinamica
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