1guazu

VINS AL MAJOR

+ RITME

Vinyes entre 20 i 80 anys.

Varietats 100% Garnatxa blanca

Maridatge Formatge, arros, marisc, carn blanca

Crianca Crianga conjunta amb les mares del vi durant 11 mesos.
Anyada 2022

Grau alcoholic 14%

Temperatura de 7-10°C
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ELABORACIO

Respectant molt l'arrel, busquem l'expressivitat varietal d'aquests raims autoctons.

NOTA DE CATA

Color groc. Olor de fruita madura, anis i flors silvestres.

RECONEIXEMENTS

92/100 punts Guia Pefiin 2025
92/100 punts Guia Pefiin 2024

MARIDATGE

Formatge, arros, marisc, carn blanca
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1guazu

VINS AL MAJOR

RITME CELLER

Volem ensenyar el ritme del Priorat, el ritme de la pissarra trencada i esquerdada, el ritme del sol abrasador a l'estiu i
calid i afectuds a I'hivern, el ritme de la brutal orografia de la zona, el ritme de la personalitat dels seus habitants i
tradicions, el ritme de I'anima de la seva profunda i mistica historia a través del ritme de les vinyes.

POBLACIO FILOSOFIA D'ELABORACIO

La Vilella Alta, Tarragona Natural

DENOMINACIO D'ORIGEN VINYA PROPIA

D.O.Q. Priorat Si

REGIO VINIFICACIOALAPROPIETAT
Priorat Si

ANY DE CREACIO VITICULTURA

2010 Ecologica
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