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Variedades 43% Xarel-lo - 37% Macabeo - 20% Parellada
Anada 2023
Formato 75 cl.
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ELABORACION

Fermentacién a 15 °C durante 6 semanas. Crianza media en botella de 24-36 meses. Sin licor de expedicidn ni azlcares después del
deguelle. Proceso de deguelle semi-manual. Fecha de deglelle en la etiqueta (L-MMAA).

NOTA DE CATA

Color amarillo pajizo palido brillante. carbénico con burbujas de pequefio tamafio. Aroma delicado de fruta blanca (manzana, pera),
hierbas aromaéticas, crema de limén y notas citricas. boca, persistente y cremoso recordando la sensacién de una
"mousse". Delicadas notas minerales potenciando la sensacién de frescura en boca al final.
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VINS AL MAJOR

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O. Penedés Ecoldgico
REGION VINEDO PROPIO
Baix Penedes Yes
ANO DE CREACION VINIFICACION EN LA PROPIEDAD
1914 Yes

VITICULTURA

Ecoldgica
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