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Vifiedos viejos de 40 a 60 afios.

Variedades 70% Carifiena - 30% Garnacha

Maridaje Carne roja, queso, asados

Crianza 12 meses en barricas de roble francés Allier tostado
muy ligero.

Anada 2021

Grado alcohdlico  15%

Temperatura de 12-15°C

servicio

Viticultura Ecoldgica

Formato 75 cl.

Filosofia de Natural

elaboracién

Momento de
consumo

Los mas romanticos, Sin prisas, Gourmet

ELABORACION

La uva es cosechada a mano haciendo una primera seleccién en el vifiedo y una posterior en la bodega.

NOTA DE CATA

Color cereza intenso, borde granate

Aroma a fruta madura, especiado, hierbas de sotobosque mediterraneo.

Boca sabrosa, potente, especiada y larga. Taninos maduros.
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VINS AL MAJOR

RECONOCIMIENTOS

97/100 puntos Guia de Vinos Gourmets 2024

97/100 puntos Guia de Vinos y Aceites 2024, mejor vino elaborado con carifiena 95/100 puntos Guia Proensa 2024

94,62/100 puntos Wine Up! 2024

94/100 puntos Vinologue - Miquel Hudin

93/100 puntos Guia Pefiin 2024

93/100 puntos Tim Atkin y Fintan Kerr Catalufia Special Report 2024
92/100 puntos Robert Parker The Wine Advocate 2024
92/100 puntos Guia Pefiin 2025

92/100 puntos Guia Intervinos 2025

9.59/10 puntos La Guia de vinos de Catalufia 2025
Medalla de Plata, Mundus Vini spring tasting 2024
Medalla de Oro, Premios Vinari 2024

Medalla de Plata, Premios Vinari 2023

Ha sido seleccionado vino tinto representativo de la DOQ Priorat durante el 2024.

MARIDAJE

Carne roja, queso, asados
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RITME
CELLER

Queremos ensenlar el ritmo del Priorat, el ritmo de la pizarra rota y agrietada, el ritmo del sol abrasador en verano y
callido y carinloso en invierno, el ritmo de la brutal orografiXa de la zona, el ritmo de la personalidad de los sus
habitantes y tradiciones, el ritmo del alma de su profunda y milstica historia a travels del ritmo de las vinKas viejas
nobles de las variedades autoXctonas.

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O.Q. Priorat Natural
REGION VINEDO PROPIO
Priorat Si
ARNO DE CREACION VINIFICACION EN LA
2010 PROPIEDAD
Si
VITICULTURA
Ecologica
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