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PEDRO XIMENEZ
ARGUESO

Envellutada dolcor i elegant final amb torrefactes, elaborat a partir d'una
seleccié de raim Pedro Ximénez passificat i envellit per llarg temps en botes
de roure america, per aixo la seva profunditat de tons

Varietats 100% Pedro Ximénez

Maridatge Harmonitza excepcionalment amb postres, xocolata

negra i formatges blaus de gran intensitat.
M2 NNy

f.DRO \Nf,\} Crianca Oxidativa.
M : Grau alcoholic 15%

Temperatura de 10-12 °C

servei

Viticultura Convencional
Format 75 cl.
Filosofia Convencional

d'elaboracié

ELABORACIO

Procedent de raim Pedro Ximénez assolellada

NOTA DE CATA

VISTA: Color caoba fosc a banus.
NAS: Aromes de panses, figues i datils, mel, arrop i compota de fruites.
BOCA: Envellutat i untuds, amb una acidesa que mitiga la dolcor extrema, suau al paladar.

MARIDATGE

Harmonitza excepcionalment amb postres, xocolata negra i formatges blaus de gran intensitat.
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ARGUESO

El celler Herederos de Arglieso va ser fundat per Ledn de Arglieso i Arglieso el 1822. Després de la seva mort sense
descendeéncia esta passa a ser propietat de dos dels seus nebots.

POBLACIO FILOSOFIA D'ELABORACIO
Sanlicar de Barrameda, Cadiz Convencional
DENOMINACIO D'ORIGEN VINIFICACIOALAPROPIETAT
D.O. Manzanilla - Sanltcar de Si
Barrameda
VITICULTURA
ANY DE CREACIO Convencional
1822
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