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ANZANILLA

Ja “E”

MANZANILLA LA
'E"ARGUESO EN
RAMA

"Si quiere tener buena vejez, beba Manzanilla La E”, dicho popular en

Sanlicar de Barrameda donde decir La E es hablar de Manzanilla. Un vino

comercializa do tradicionalmente a granel, con 60 meses de crianza en el

Barrio Bajo de Sanlucar. Sus soleras estan en el casco de San José, origen de

Arglieso con una antigliedad de mas de 200 afios. En su sistema de criaderas

destacan los toneles de 70@ del casco de San Manuel, junto al convento de
Santo Domingo del S. XVI.

producto.varieda
desTexto

100% Palomino

producto.maridaj
e

Perfecta en cualquier ocasiéon y con cualquier plato.
Armonia ideal de jamon ibérico, pescado frito y
mariscos. Una manzanilla muy versatil

producto.crianza

Crianza biolégica 4/5 afios

producto.gradoAl 15%
coholico
producto.temper 7-10 °C

aturaDeServicio

producto.viticult
ura

Convencional

producto.format
o

producto.filosofi
aDeElaboracion

Convencional

PRODUCTO.ELABORACION

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada

PRODUCTO.NOTADECATA

VISTA: Oro pajizo, muy palido.
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PRODUCTO.MARIDAJE

Perfecta en cualquier ocasién y con cualquier plato. Armonia ideal de jamén ibérico, pescado frito y mariscos. Una manzanilla muy versatil
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BODEGA.DENOMINACION
D.O. Manzanilla - Sanltcar de
Barrameda

BODEGA.ANYOCREACION
1822

BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Convencional

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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