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JOSEFINA PINOL

La mano de quien hace vino. La tercera generacién de la familia que quiere

sequir con la tradicion, propone su expresion mas personal con dos vinos

dulces de vendimia tardia de vifias casi centenarias.

Variedades 100% Garnacha Tinta

Maridaje Crema catalana, Cheescake, Pastel de manzana,
panacotta, creme brulee, frutos secos, hojaldres,
panellets, foie

Crianza 12 meses en barricas de 60 litros

Anada 2018

Grado alcohdlico  15%

Temperatura de 8-10 °C

servicio
Viticultura Ecoldgica
Formato 05L
Filosofia de Ecolégico
elaboracién
b Momento de Para brindar, Sin prisas
Vid consumo

Celler Pifol

ELABORACION

Vendimia tardia de los vifiedos mas viejos de Garnacha tinta. Sobremadurado en la cepa.

Vino dulce natural fermentado parcialmente hasta dejarlo con 150-160 gramos de azlcar residual. Se para fermentacion con frio y afiadiendo
OH hemos destilado previamente en bodega y hemos tenido 24 meses en barrica (tipo Cognac). Posterior crianza 12 meses en barricas de
60 litros.
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MARIDAJE

Crema catalana, Cheescake, Pastel de manzana, panacotta, creme brulee, frutos secos, hojaldres, panellets, foie
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CELLER
PINOL

CELLER PINKOL es una bodega familiar dedicada a la elaboracioln de grandes vinos situada en Batea (DO Terra
Alta). A unos 400-500 metros de altitud se hallan nuestras fincas, todas ellas de cultivo ecoloRgico, de las que tras
una seleccionada vendimia manual, se elaboran nuestros vinos.

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O. Terra Alta Ecoldgico
REGION VINIFICACION EN LA
Terra alta PROPIEDAD
Si
ARNO DE CREACION
1945 VITICULTURA
Ecologica
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