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Variedades 100% Sumoll
Ahnada 2017
Formato 75 cl.
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ELABORACION

Vendimia manual cepa a cepa, seleccionando las cepas con uva de grano mas pequefio y poco compacto. Enfriado de la uva en cdmara.
Maceracion de 15 dias y fermentacién por separado de cada vifiedo en depdsitos inox de 500 y 1000 litros. Crianza en barrica de 300 |. de
roble francés de 2 y 3 afios, durante 12 meses. Produccion de esta afiada: 720 botellas de 0,75 |.

NOTA DE CATA

Color rojo rubi. En nariz, se caracterizan aromas de fruta roja (fresa y cereza) en equilibrio con notas de sotobosque, especiados y regaliz. En
boca es muy fresco con mayor expresion de la parte especiada y taninos suaves. Amable, sedoso, untuoso y elegante. Tiene un final largo y
pronunciado y muy fresco.
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JANE
VENTURA

Somos una bodega dedicada al mundo del vino desde el anKo 1914, cuando nuestro bisabuelo ya comercializaba el
vino de los agricultores, ubicada desde sus inicios en el Baix PenedeKs (Tarragona).

DENOMINACION DE ORIGEN FILOSOFIA DE ELABORACION
D.O. Penedes Ecologico
REGION VINEDO PROPIO
Baix Penedes Si
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