1guazu

VINS AL MAJOR

CREAM
ARGUESO

Perfecta combinacié d “un magnific olorés amb elegant Pedro Ximénez i
envellit en botes que al llarg dels anys han criat olorosos d “excepcional

qualitat.
Varietats Palomino - Pedro Ximénez
Maridatge Formatges poc curats, formatges blaus, foie, plats
me especiats, rebosteria i gelats
ARG = SO. Crianca Oxidativa.
g Grau alcoholic 17%
CREAM Temperatura de 12-15°C
N Vs dSHhgiine 4| servei

JEZ-XERP:s SHERRY

Viticultura Convencional
h; Format 75 cl.
Filosofia Convencional

d'elaboracié

ELABORACIO

Vi de capcineig resultant de la unié d'Oloroso i Pedro Ximénez

NOTA DE CATA

VISTA: Color ambre.
NAS: Aroma punxant iintens, amb tocs de fruites passificades.
BOCA: Potent a la boca i ben estructurat, amb apreciable dolcor i bon equilibri de sensacions de panses i fruits secs.

MARIDATGE

Formatges poc curats, formatges blaus, foie, plats especiats, rebosteria i gelats
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El celler Herederos de Arglieso va ser fundat per Ledn de Arglieso i Arglieso el 1822. Després de la seva mort sense
descendeéncia esta passa a ser propietat de dos dels seus nebots.

POBLACIO FILOSOFIA D'ELABORACIO
Sanlicar de Barrameda, Cadiz Convencional
DENOMINACIO D'ORIGEN VINIFICACIOALAPROPIETAT
D.O. Manzanilla - Sanltcar de Si
Barrameda
VITICULTURA
ANY DE CREACIO Convencional
1822
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