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VINS AL MAJOR

CARMELO
RODERO 9 MESES

producto.varieda  100% Tempranillo
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Carmelo Rodero producto.maridaj  Ideal para maridar con ibéricos, arroces y pescados

e azules.

producto.crianza 9 meses en barrica de roble francés

producto.anyada 2023

producto.gradoAl 15%
coholico

producto.temper 12-15°C
aturaDeServicio

producto.viticult  Convencional
ura

producto.format  7/5cl.
o

producto.filosofi  Minima intervencién
aDeElaboracion

producto.momen  Sopar romantic, Relax o introspeccié
toConsumo

PRODUCTO.ELABORACION

Vinificacion parcelaria por gravedad

PRODUCTO.NOTADECATA

Este vino presenta un perfil aromatico sumamente potente, destacando en nariz notas intensas de frutos rojos y frutos negros, como la
cereza y el arandano. En boca, se percibe fresco y equilibrado, con una textura amplia que envuelve el paladar, ofreciendo una experiencia
redonda y placentera, con un final invita a disfrutar cada sorbo. Ideal para maridar con ibéricos, arroces y pescados azules.

PRODUCTO.MARIDAJE

|deal para maridar con ibéricos, arroces y pescados azules.
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BODEGA.DENOMINACION
D.O. Ribera del Duero

BODEGA.REGION
Burgos

BODEGA.ANYOCREACION
1991

BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Minima intervencion

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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