1guazu

VINS AL MAJOR

ACUSTIC CELLER

BRAO

Variedades 90% Carifiena - 10% Garnacha tinta

Maridaje Carne roja, queso, asados

Crianza 12 meses en barricas de roble Francés. No se filtra ni
clarifica para preservar su identidad mas pura.

Anada 2021

Grado alcohélico  15%

Temperatura de 12-15°C

servicio

Viticultura Ecoldgica

Formato 75 cl.

Filosofia de Natural

elaboracion

Momento de
consumo

Los mas romanticos, Sin prisas, Gourmet

ELABORACION

Respetando mucho las uvas, buscamos la expresividad varietal de estas variedades autéctonas macerando el vino unos 15 dias Posterior FML

y crianza en barricas.

NOTA DE CATA

Carécter y seduccion. Color cereza brillante. Aroma fruta madura, especias dulces, expresivo, complejo, elegante. Boca sabroso, frutal,

taninos finos. Profundidad y placer. Potencia y elegancia. Seriedad y alegria.

RECONOCIMIENTOS

94/100 puntos Guia Intervinos 2025
94/100 puntos Guia Pefiin 2025
93/100 puntos Guia Pefiin 2024

MARIDAJE

Carne roja, queso, asados
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1guazu

VINS AL MAJOR

ACUSTIC
CELLER

Albert hace vinos puros, naturales, que expresan la austeridad de la cepa v el territorio sin filtros, tal y como son, con
honestidad, como la musica acustica, que es austera pero sincera y profunda.

POBLACION FILOSOFIA DE ELABORACION
Marga, Tarragona Natural
DENOMINACION DE ORIGEN VINEDO PROPIO
D.O. Montsant Si
REGION VINIFICACION EN LA
Montsant PROPIEDAD
Si
ARNO DE CREACION
2004 VITICULTURA
Ecoldgica
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