1guazu

VINS AL MAJOR

BARBAZUL

producto.varieda  100% Chardonnay
desTexto

producto.maridaj Pescadosy mariscos.
e

producto.crianza  Tres meses sobre lias finas.

producto.anyada 2023

producto.gradoAl 13%
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ﬁ producto.temper  10-12 °C
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producto.filosofi  Natural
aDeElaboracion

producto.momen  Relax o introspeccid, Gastronomic / Gourmet
toConsumo

PRODUCTO.ELABORACION

La fermentacion alcohdlica se ha llevado a cabo a 11°C de temperatura durante 25 dias.

PRODUCTO.NOTADECATA

Vista: Elegante color amarillo. Olfato: Predomina yerbabuena y aromas a flores blancas, combinando a su vez con frutas citricas con sutiles
matices a fruta madura tropical. Boca: Chispeante y vivo, con gran expresion de fruta.

PRODUCTO.RECONOCIMIENTOS
Medalla de oro VINESPANA 2024

PRODUCTO.MARIDAJE

Pescados y mariscos.
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1guazu

VINS AL MAJOR

BODEGA.DENOMINACION
D.O. VT. Cadiz

BODEGA.REGION
Arcos de la Frontera

BODEGA.ANYOCREACION
2000

BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Natural

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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