1guazu

VINS AL MAJOR

AMONTILLADO
ARGUESO

Les botes en qué envelleixen els amontillats d'Hereus d'Argiieso daten de
comengaments del segle XIX, data fundacional del celler. A una crianca
biologica molt llarga segueix una etapa oxidativa que converteix una
camamilla sanluguenya en un vi elegant, ple de complexitat i matisos.

Varietats 100% Palomino

Maridatge Embotits, formatges curats, carns blanques, peix blau,
plats especiats i guisats de caca.

Crianga Biologica i Oxidativa. 15 anys.

Grau alcoholic 18%

Temperatura de 12-15°C

servei

Viticultura Convencional
Format 75 cl.
Filosofia Convencional

d'elaboracié

ELABORACIO

Fermentacié a diposits d'acer inoxidable a temperatura controlada

NOTA DE CATA

VISTA: Ambre.
NAS: Intensitat aromatica molt alta. Fruits secs i notes torrades.
BOCA: A la boca és suau, molt equilibrat i ampli, molt intens i persistent

MARIDATGE

Embotits, formatges curats, carns blanques, peix blau, plats especiats i guisats de caca.
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El celler Herederos de Arglieso va ser fundat per Ledn de Arglieso i Arglieso el 1822. Després de la seva mort sense
descendeéncia esta passa a ser propietat de dos dels seus nebots.

POBLACIO FILOSOFIA D'ELABORACIO
Sanlicar de Barrameda, Cadiz Convencional
DENOMINACIO D'ORIGEN VINIFICACIOALAPROPIETAT
D.O. Manzanilla - Sanltcar de Si
Barrameda
VITICULTURA
ANY DE CREACIO Convencional
1822

https://www.iguazuvinos.com

+34 934 807 041 | info@iguazuvinos.com



https://www.iguazuvinos.com/ca/producto/arg-eso-amontillado
mailto:info@iguazuvinos.com

