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 ALTOS DE
LOSADA
GODELLO VINO
DE VILLA

producto.varieda
desTexto
 100% Godello

producto.maridaj
e
 Su buena acidez y mineralidad lo convierten en un vino

per-fecto para acompañar con platos ligeros, también
con platos de pescado fresco como sashimi y ostras,
en general con to-dos los mariscos. Más atrevido: aves
de caza asadas

producto.crianza Ocho meses en huevos de hormigón y foudres de roble
francés de 2.000 lts usado

producto.anyada 2023

producto.gradoAl
coholico
 13,50%

producto.temper
aturaDeServicio
 10-12 ºC

producto.viticult
ura
 Convencional

producto.format
o
 75 cl.

producto.filosofi
aDeElaboracion
 Mínima intervención

producto.momen
toConsumo
 Amb amics, Relax o introspecció, Gastronòmic /

Gourmet

PRODUCTO.NOTADECATA

Godello de gran pureza, muestra aromas cítricos y de flores blancas, frutas de hueso y pera, mineralidad y cierta salinidad. Verdadera
expresión del terroir y el carácter de la añada.

https://www.iguazuvinos.com/en/producto/altos-de-losada-godello
mailto:info@iguazuvinos.com


https://www.iguazuvinos.com
+34 934 807 041 | info@iguazuvinos.com

PRODUCTO.RECONOCIMIENTOS

93 Tom Atkin (Top 100)

PRODUCTO.MARIDAJE

Su buena acidez y mineralidad lo convierten en un vino per-fecto para acompañar con platos ligeros, también con platos de pescado fresco
como sashimi y ostras, en general con to-dos los mariscos. Más atrevido: aves de caza asadas
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BODEGA.DENOMINACION
D.O. Bierzo

BODEGA.REGION
Bierzo

BODEGA.ANYOCREACION
2005

 BODEGA.FILOSOFIADEELABORA
CION
Mínima intervención

BODEGA.VINEDOPROPIO
Yes

BODEGA.VINIFICACIONENLAPR
OPIEDAD
Yes

BODEGA.VITICULTURA
Convencional
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