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PRODUCTO.ELABORACION

Tras el despalillado y previo a la fermentacion se efectta una ligera maceracion pelicular en frio para incrementar la intensidad aromética del
mosto, el mosto fermenta a temperatura controlada durante unos 20 dias. A continuacién el vino es trasegado y permanece madurando

Unicamente con sus lias finas que le aportardn un mayor volumen y complejidad.

PRODUCTO.NOTADECATA

Color amarillo pajizo con ligeros ribetes verdosos, limpio y brillante. En nariz se muestra muy expresivo, fresco, se entremezclan aromas a
heno recién cortado, hinojo y anis, con aromas tipicos de frutas tropicales como la pifia y el mango. En boca es intenso, afrutado y graso, con
buena acidez y un final largo y refrescante.
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